
Een greep uit onze lokale leveranciers met wie wij samenwerken:

Kloas in ‘t Hof - Bathmen | IJsboerderij Ôans - Dijkerhoek |  Imker Henk Oplaat - Loo Bathmen
Aspergeboerderij Koks - Lettele | De moestuin van Nelly - Loo bathmen 

Bierbrouwerij Tanklokaal - Holten | Woestenenk aardappelen & Boerderijwinkel - Laren 
MOOY microgreens - Deventer | Pasman vlees - Twello | Landwinkel de Winde - Harfsen

Puur eten met liefde bereid

Het team van restaurant Loo heet u van harte welkom in ons sfeervolle restaurant. Geniet van een 
avond uit, waarbij gastvrijheid en de passie voor het vak centraal staan. De honingraat in ons logo 
staat voor de verbinding die wij als restaurant willen creëren met lokale leveranciers.  Hierboven een 
greep uit onze lokale leveranciers van welke lokale leveranciers wij producten afnemen. 
Wij streven ernaar om de honingraat verder uit te breiden met lokale ondernemers. Door al deze  
componenten samen te voegen kunnen wij voor u gerechten samenstellen, die puur en met liefde 
worden bereid.

Geniet van uw avond uit!



Voorgerechten

Tomatensoep
Onze welbekende tomatensoep van Dré. 

Geserveerd met crème fraîche en kruiden. 

Seizoenssoep
Een verrassende soep van de chef. 

Carpaccio
Geserveerd met jonge bladsla, zongedroogde tomaat, pittenmix, basilicummayonaise en 

oude kaas van Klaas in ‘t Hof.

Salade geitenkaas
Geserveerd met appel, zongedroogde tomaat, walnoten en honing van Henk Oplaat.

Buikspek
Met een Aziatische twist. Geserveerd met zoetzure garnituren. 

Hoofdgerechten

Cordon bleu Speciaal
Gevuld met beenham en oude kaas.

Spareribs
Onze welbekende spareribs van Dré met huisgemaakte knoflooksaus.

Kogelbiefstuk 
Gegrilde en gekruide steak met café de Paris boter. 

Zalmfilet
Tagliatelle samen met groentes en een witte wijn kruidensaus.

Gevulde paprika
Gevuld met vega(n) gehakt, boerengroentes, walnoten, honing en gegratineerd met brie.

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met een luxe salade, friet met mayonaise en groente garnituren 
op het bord. Onze sauzen worden niet apart geserveerd, tenzij anders staat aangegeven. 

Nagerechten

Oeps, het is gevallen!
Een ijshoorntje met twee bollen Ôans ijs, fruit, Oreo crumble en slagroom.

Eton Mess 2.0
Stukgeslagen meringue met fruit en bijpassend Ôans ijs.

Koffie/thee Loo
Koffie of thee naar keuze met verschillende lekkernijen en een likeurtje.

3-gangen keuzemenu € 39,50 p.p.



Voorgerechten

Soep
Als voorafje kunt u kiezen uit twee verschillende soepjes: 

Tomatensoep met crème fraîche en kruiden of de seizoenssoep.

Proeverij
Als voorgerecht krijgt u vier verschillende gerechtjes samengesteld door de keukenbrigade. 

Vegetarisch is ook mogelijk!

Hoofdgerechten

Onze hoofdgerechten worden standaard geserveerd met een luxe salade en frietjes met mayonaise. 
U kunt kiezen uit de volgende gerechten:

Entrecôte
Geserveerd met café de Paris boter.

Varkenshaas medallions 
Geserveerd met paddenstoelensaus.

Zeebaarsfilet met gamba’s
Geserveerd op een bedje van groente samen met salsa verde en citroen.

Falafel
Falafel balletjes met tomatensaus. Geserveerd met een frisse salade met fetakaas en kleine wraps.

Nagerechten

Dessert du chef
Als nagerecht krijgt u een proeverij van diverse desserts geselecteerd door de keukenbrigade.

4-gangen keuzemenu 
Rondje Loo € 49,50 p.p.



Vegetarisch gerecht

Heeft u een allergie? 
Meld het dan even bij
ons personeel.

Visgerecht

Specialiteit v/d chef

SPECIALITEITEN 
VAN HET SEIZOEN

Aardbeiendroom  9,50
Roze chocolademousse samen met vanille-ijs van 
Ôans, aardbeien en slagroom.

Bloemkool Buffalo wings 10,25

Chicken wonton swirl  25,75
Pulled chicken gebakken samen met wokgroentes. 
Geserveerd in een wontonbakje en afgetopt met 
bbq saus.

Panna cotta 9,50
Geserveerd met een soepje van rood fruit, citroen 
crème, yoghurtijs van Oans en rood fruit.Surf en turf 34,75

Gamba’s in combinatie met entrecôte. 
Geserveerd met een licht pittige tomatensalsa.

Broodplankje 6,95
Met drie huisgemaakte dips.

Loo-kale appetizers 9,75 p.p
Vanaf twee personen te bestellen!
Brood met Loodip, kaas van Klaas in ‘t Hof, 
Achterhoekse chips van Woestenenk, olijven, 
bloemkool Buffalo wings en een wisselende 
appetizer.

Gamba’s  13,95
Gebakken, gepelde gamba’s, afgeblust met 
knoflook en witte wijn. Geserveerd met brood 
om te dippen.

Caesar salade, gerookte kip. 13,95

Geserveerd met een bbq saus.

Geserveerd met spek, gekookt eitje, croutons, 
oude kaas en Caesar dressing.

STARTERS

Voorgerechten

Hoofdgerechten

Dessert

Alle hoofdgerechten worden geserveerd 
met een luxe salade, friet met mayonaise 
en groente garnituren op het bord. Onze 
sauzen worden niet apart geserveerd, 
tenzij anders staat aangegeven. Heeft u 
dit liever wel, kunt u dit melden bij één 
van onze medewerkers.

GARNITUREN

Compote van het seizoen 
Watermeloensalade met feta en 
amandelschaafsel

BIJGERECHTEN
3,50
4,00



VOOR
Tomatensoep of seizoenssoep 3,50

Carpaccio 5,50

DESSERT
Kinderijsje 4,00

Waterijsje 1,50

KINDERMENU

HOOFD

Spareribs 9,50

Frikandel 7,50

Kipnuggets 7,50

Schnitzel 9,50

Kindercocktail
3,25

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met frietjes,  
salade op het bord en appelmoes.



WARME DRANKEN SPECIAL COFFEE

Koffie/Thee/Espresso 2,95

Latte macchiato 3,95

Cappuccino/Koffie verkeerd 3,25

Dubbele espresso 3,80

Niet in het menu verkrijgbaar. Niet in het menu verkrijgbaar.

Irish coffee (Jameson whiskey) 
French coffee (Grand Marnier)  
Dom coffee  (Dom Benedictine)
Dutch coffee (Ketel 1 Jenever)
Italian coffee (Amaretto)
Spanish coffee (Likeur 43)

Special Coffee 7,95

Karamel siroop 1,50

Warme chocolademelk 3,75
met slagroom.

Koffie/Thee Loo 7,50
Koffie of thee naar keuze met verschillende  
lekkernijen en een likeurtje.



Websites
www.restaurantloo.nl

www.spareribsbathmen.nl

Social media
facebook: restaurant loo

instagram: restaurantloobathmen

Wilt u onze lekkere gerechten aan huis laten bezorgen? 
Dat kan via Catering Loo. Neem een kijkje voor ons aanbod op 

www.cateringloo.nl

Trek in iets anders? 
Bezoek dan ons restaurant ‘t Elf Uur in Gorssel of kijk op

www.restaurantelfuur.nl


